[ MONTHLY GOURMET |

Vitello tonnato
Slow cooked Australian veal sirloin with tuna sauce
18 = WM /N I B 4 £ 5
108 RMB

Risotto al nero di seppiaq, limone e miele
Squid ink risotto with honey and fresh lemon zest
sl £ Y R 0 3 B o Ay A B
118 RMB

Tagliolini al nero di seppia, calamarilimone ed essenza al miele
Homemade squid ink tagliolini with squid and lemon jus
T T A = A S A T Fe B S AT
118 RMB

Tagliatelle al vino rosso e scorfano
Red wine tagliatelle with red snapper and fish stock
= oo O = il A T AT VA e
138 RMB

Filetto di maiale farcito al foie gras e funghi, purea di zucca e verdure
Roasted pork stuffed with foie gras and mushrooms, served with
pumpkin puree and vegetables
7 42 TG P B s RGP P T R
198 RMB



| TWO PEOPLE SIGNATURE SHARING |

Tavola antipasto misto
Tavola anfipasti platter
mALH

298 RMB

Spiedino di pesce e verdure alla griglia
Grilled seafood skewer with assorted seasonal vegetables
(king prawn, salmon, snapper, sea bass)
TRPEIFEEZS 2L CORBHMR . =30, Wi, WEHifH) FCP\Rf B
218 RMB

Costata di manzo angus alla fiorentina per due persone
Grilled Florentine style Top Angus T-bone steak (700g)
Choice of side dish (roasted potato, mashed potato or grilled
vegetables - 2 of 3)
BTG T (700 55) BES T (EAFELE. LRSI
688 RMB

Selezione di dolci
Tavola selection of desserts and ice creams (6 flavors)
o6 BREEAS
98 RMB



[ ANTIPASTI |

Insalatina mista con avocado, pompelmo, funghi, asparagi,parmigiano,
condita all’ olio e limone
Mixed salad with avocado, grapefruit, mushroom, asparagus,
parmesan and lemon dressing
H bl g vbhr B A b . Pakh. BEgs . 5. IEERAR b ATt
78 RMBW

Carpaccio di filetfto di manzo alla moda Tavola, rucola e parmigiano
reggiano
Australian beef tenderloin carpaccio with arugula and parmesan
2 A A T B 2 R A S AR 2 L
98 RMB

Parmigiana di melanzane
Baked eggplant with buffalo cheese, mozzarella, tomato and fresh

basil
22 LRI SR TEOKAEZ . B BER 2t LS
98 RMB

Scaloppa e terrina di foie gras al pepe nero, servito con pan brioche
Pan-fried foie gras and terrine, served with brioche
i BURE T &G A HEAC brioche THAL
138 RMB

Burrata fresca con pomodorini, rucola, capperi € acciughe
Italian burrata with cherry tomato, anchovy and arugula
LECHTE A2 S s LWy 0 ) < (I B | DGl

178 RMBW

Impepata di cozze, prezzemolo e pomodorini
White wine stewed mussel with cherry tomato (450g)

18] e T A AL B AR B A - (450 )
248 RMB

Vegetarian



| ZUPPA |

Zuppa del giorno
Daily special soup
TAVOLA % H 15137
68 RMB

Crema di funghi porcini e olio al tartufo
Creamy porcini mushroom soup wi’rh black truffle oll
126 24 I Wi iz Bo 2 FR A B

78 RMBW

Zuppa di pesce amalfitana con crostone all’aglio
Amalfi seafood soup with garlic bruschetta
i AR 2E XU 94 7 e i 7 THI L
108 RMB

| RISOTTO |

Risottino ai funghi porcini e tartufo nero mantecato al
parmigiano 24 mesi
Black truffle cmd porcini risotto tossed with 24 months parmesan cheese
Rt e SRR S A= T AR i 2k =2 1
158 RMBW

Risotto alla vaniglia con scampone arrostito
Vanilla risotto with roasted langoustine
= A FOR RO HT I == g 20
178 RMB



[ PRIMI PIATTI |

La lasagna all’Emiliana
Oven baked lasagna Emiliana style
A A E T = T
118 RMB

Gnocchi freschi al pomodoro con tartare di mozzarella di bufala
Potato gnocchi with fresh tomato sauce and buffalo tartare
Bk T 1 B il = S A R e 2 v Sk AR 2

118RMBW

Cavatelli di semola al ragu di pesce, gamberi, vongole verace e
pomodoro
Homemade cavatelli with daily fresh seafood
I AR T L A I
128 RMB

Fiocchetti di pasta fresca al parmigiano su
fonduta al frofumo di tartufo
Fiocchetfti stuffed with ricotta and black truffle sauce
AT LIRUERC B B vt
128 RMBW
Tagliolini allo zafferano con gamberone,

aglio orsino, olio d'oliva D.O.P, pomodorini e peperoncino
Saffron tagliolini with king prawn, garlic confit, cherry tomato, chili

and olive ol
H 2 A B A RE . Bmn B RS 1
138 RMB

Spaghetti con vongole veraci granchio pomodorini
Spaghetti tossed with clam, crab meat and cherry tomato
ERT LR P SRR
138 RMB

Linguine all’astice, pomodorini e basilico
Linguine with 1/2 Boston lobster, cherry tomato and fresh basil
T KA o T G~ R B Wi . ARk i S A 55 sy
228 RMB



| CLASSIC PIZZA']

Margherita
Pomodoro,mozzarella di bufala e basilico
Tomato sauce, buffalo cheese and fresh basil
s . KA Z 4 RO iR W)

98 RMBW

Diavola
Pomodoro,mozzarella di bufala,salame piccante e basilico
Tomato sauce, buffalo cheese, Napoli salami, and fresh basil
BURFEROK . T, K424 Nog i #)
108 RMB

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella di bufala, funghi,carciofi, prosciutto
Tomato sauce, buffalo cheese, mushroom, artichoke and ham
BTG BELE . VEEDES, KRR K24
118RMB

Boscaiola
Funghi,prosciutto cotto, pancetta, mozzarella di bufala
Mushroom, cooked ham, pancetta and buffalo cheese
B fEg UK R . BRI AR Z L
128 RMB

SIGNATURE PIZZA]

TAVOLA
Pomodoro,mozzarella, asparagi, pomodorini,olive, cipolla rossa,
gamberetti, aglio
Tomato sauce, mozzarella, asparagus, cherry tomato, olive, red onion,
shrimp and garlic
PR B 5"
128RMB

Rustica
Mozzarella di bufala,porcini, crema di tartufo,prosciutto crudo, miele
Buffalo cheese, porcini mushroom, black truffle, parma ham and honey
IKEZ L. FHwEEL. Bz, THRIS KRR g%
148RMB

For Our Pizza We Only Use Imported Buffalo Mozzarella Cheese From ltaly

ABT B BB R R ORI RE DK 2R g



[ SECONDI |
SECONDI FROM THE SEA...

Filetto di dentice arrostito, con verdure e crema al pomodoro crudo
Roasted red snapper with seasonal vegetables and fresh tomato sauce
Yo 168 SRR T A0 585 T 3 o
208 RMB

Filetto di salmone al rosmarino e capperi in brodetto di cozze
vongole ed ortaggi all’ olio crudo e prezzemolo al profumo di zafferano
Roasted salmon fillet with caper, rosemary, clam,
vegetables and saffron sauce
B B = SCAPECAOIMN . RRIER . SRR . B SO AL e T
218 RMB

Tonno In crosta di sesamo con melanzane,
peperoni e verdure, olio al basilico e crema di limone
Roasted tuna in sesame crust with eggplant tartare, red pepper,
vegetables and lemon sauce
P emBo Z R, i EkEE . B RS AT
248 RMB

Filetto di merluzzo australiono e gamberone gigante
serviti con menta pomodorini,capperi,olive nere e basilico
Australian cod fish and tiger prawn with cherry tomato, caper, black
olive and basil compost
WM R v PR £ RS PRUP O Mk R s KT, SR & & i
248 RMB

Astice alla catalana
Slow-cooked Atlantic lobster in aromatic water with typical Sardinian
mixed salad and lemon dressing
18 & R PUVE M BC A4 Bk VD B S AT T
398 RMB

Astfice alla griglia con concasse’di pomodoro all’aglio e basilico
Grilled Atlantic lobster with tomato concasse, extra virgin olive oil and
basil
B ) R Pa v e MO A T WIVERORE ol J & st
398 RMB



[ SECONDI |

SECONDI FROM THE LAND...

Tagliata di flank steak di manzo con rucola, parmigiano reggiano e olio
extra vergine d’'oliva toscano
Grilled Australian flank steak with arugula, parmesan shaving and
Tuscan extra virgin olive oll
PN FE A-HFBC Z RS S MR FS AR =2 A B R AW MR ol
208 RMB

Costolette d'agnello alla griglia servite con patate novelle e cavolfiori
gratinati, salsa al cacao amaro
Grilled Australian lamb rack with baby potato, organic cauliflower and
chocolate sauce
b e AU N AN S | B3 YN ST N
248 RMB

Filetto di manzo Angus arrostito In crosta al parmigiano, verdure al
burro e salsa al porto (2009)
Roasted Angus beef in parmesan crust with vegetables
and Port sauce (200g)
B 2 2w AR A EC BHE SO R IE
308 RMB

Filetto di vitello alla milanese leggermente affumicato,
zabaione al tartufo
Milanese style Pan-fried Australian veal fillet with
smoked rosemary and truffle sauce
K 22 O RL R /N A A B A S 1Rk A B i T
318 RMB

Filetto di wagyu Rossini, fegato d’'oca,spinaci e salsa al marsala
Rossini style Wagyu beef tenderloin with
pan-fried foie gras, spinach and Marsala wine sauce
e A4 BR LA AR B LSRR
398 RMB

All Prices Are Subject To 10% Service Charge, Inclusive Of Tax

BN BRI 10%KkE %%, C&8



[ SIDE DISH |

Patate arrosto al rosmarino e aglio
Roasted baby potato with garlic and rosemary
Hrrik ik EmERE N E
28 RMB

Verdure alla griglia
Grilled Mediterranean vegetables
3\t it B S
28 RMB

Spinaci saltati
Spinach beurre
g
28RMB

Patatine fritte
French fries
VEE 2%
28 RMB

Misto di funghi saltafi
Sautéed mixed mushrooms
IR A T 2R

48 RMB

Asparagi bolliti
Boiled asparagous
JH 7K
68RMB



