
	

北京塔沃拉意⼤利餐厅冬季菜单全新发布 

 

［2016年11⽉16⽇，实时发布］冬季如约⽽⾄，告别秋凉飒爽，北京的冬天⼀

贯深沉。我们的味蕾与腹藏需要更优质的脂肪与温度，来对抗寒夜的不友好。

Tavola意⼤利餐厅⽤全新冬季菜单，近50道新菜，为你充实味蕾，让你温暖⼀

冬。 

	

⼿⼯⾃制红酒宽⾯配红鲷⻥ 

Red Wine Tagiatelle with Red Snapper and Fish Stock 
 

葡萄酒与意⾯、海鲜的完美之作。选取意⼤利产出的⼝感醇厚、质地轻盈的红酒，

与优质⼩⻨粉⼿⼯制成红酒宽⾯，在浓郁⻨⾹⽓之外更有别样韵味，酒红纯粹的

⾊泽，给你⼀种全然不同的意⾯体验，值得细细品尝。 

 

 

⽜腱⾁配蔬菜和⼟⾖泥 

Beef Shank with Vegetables and Potato Puree 



	

冬季渐凉，⼀块精⼼烹制的⽜⾁会让你找到回⾎的快感。精选的⽜腱⾁汁浓味厚，

⽜⾁中些许的⽜筋经过⻓时间的烹饪，⼝感嫩滑，既能宠爱⾆尖，也不会让⾝体

有过分的负担，相当贴⼼。 

 
 

巧克⼒蛋奶酥配榛⼦冰霜 

Chocolate Souffle served with Hazelnut Sorbet 

怎可错过意⼤利的巧克⼒？松软绵密的温暖蛋奶酥搭配沁凉的榛⼦冰霜，⼀个甜

腻喜⼈，⼀个清爽可⼝，⼆者相互衬托，各⾃彰显⾃⼰的优势。 



	

 
	

***完*** 

	

北京塔沃拉意大利餐厅  

作为北京纯正意大利餐厅的典范，北京 TAVOLA（塔沃拉）意大利餐厅自 2008 年开业以来，

始终保持着对意大利高品质料理的专业与热情，凭借地道正宗的意大利美味佳肴，博得京城



	

中外饕客长久的忠实赞誉。TAVOLA——意大利文原意为“桌子”、“餐桌”，完美的将

餐饮精神一语双关。 

地址：北京市朝阳区东方东路 19 号亮马桥外交公寓会所二层 

预订电话：010 8532 5068 

 

- 传媒联络 – 
-  

	
 

 
 

	

 
	

中国大陆公关部:	

Stargourmet	Communications	

Ms.	Jessie	Zhang	(北京)	 	

电话:+86	186	1225	1082	 	

邮箱:	jessiezhang@starcommunications.cn	

or	jixingzhang1027@foxmail.com	

	

中国大陆公关部:	

Stargourmet	Communications	

Ms.	Mio	Yao	(北京)	 	

电话 TEL:+86	139	1028	9898	 	

邮箱 Email:	mioyao@starcommunications.cn	


